Sake Tasting — 6. Juni 2026
Sake von MIKADO

Baaderstrasse 12
Miinchen

Trinktemperatur: gekihlt (ca. 10°C), Raumtemperatur, warm (ca. 40°C), heil’ (ca. 50°C)
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Sanwashu Brewery Co., Ltd.
Markenname: Garyubai

Herkunft: Shizuoka Prafektur
Sake Reis: Yamada Nishiki
Poliergrad: 55%

Alkoholgehalt: 16,5%
Sake-Qualitat: Junmai Ginjo

Typ: unverdiinnt (Genshuu)/einmal
pasteurisiert (namachozou)
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Markenname: Born Gold
Herkunft: Fukui Prafektur
Sake Reis: Yamada Nishiki
Poliergrad: 50%

Alkoholgehalt: 15%
Sake-Qualitat: Junmai Daiginjo
Typ: ungefiltert (Muroka)
SMW: +1 (trocken)
Sauregehalt: 1,6

Hefe: -

Trinktemperatur: gekuhlt, Raumtemperatur,
Warm
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Fujii Sake Brewery Co, Ltd.
Markenname: Ryusei ,Night Emperor
Forever 20 *

Herkunft: Hiroshima Prafektur

Sake Reis: Yamadanishiki
Poliergrad: 60%

Alkoholgehalt: 20% Genshu
Sake-Qualitat: Tokubetsu Junmai
SMW: 9 (SuR)

Sauregehalt: 2,6

Hefe: -

Trinktemperatur: gekuhlt, Raumtemperatur,
warm, heil}




