Sake Tasting — 15. November 2025
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Nishino Kinryo Co. Ltd.
Markenname: Junmai Syu Kinryo

Herkunft: Kagawa Prafektur
Sake Reis: Sanuki Yoi mai
Poliergrad: 70%
Alkoholgehalt: 15 %
Sake-Qualitat: Junmai
SMW: -

Hefe: Wein Hefe
Trinktemperatur: gekuhlt
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Chitose Tsuru Sake-Brauerei in Sapporo
Markenname: Chitose Tsuru Reborn

Herkunft: Hokkaido

Sake Reis: Ginpu

Poliergrad: 65%

Alkoholgehalt: 15%
Sake-Qualitat: Junmai

SMW: +3,5 (leicht, trocken)
Sauregehalt; -

Hefe: -

Trinktemperatur: gekuhlt, Raum-
temperatur, warm
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Dassai Co. Ltd.

Markenname: Dassai 39
Herkunft: Yamaguchi Prafektur
Sake Reis: Yamada Nishiki
Poliergrad: 39%

Alkoholgehalt: 16%
Sake-Qualitat: Junmai Daiginjo
SMW: +3,5 (leicht, trocken)
Sauregehalt; -

Hefe: -

Trinktemperatur: gekuhlt

Trinktemperatur: gekihlt (ca. 10°C), Raumtemperatur, warm (ca. 40°C), heilk (ca. 50°C)
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